
ПРОДУКТОВ КАТАЛОГ

Sedan Machines



Машина за рязане на гъби на филийки – SMS-1

Моделът SMS-1 е предназначен за рязане на пресни манатарки на 
тънки филийки. Специфичното при този модел е механизмът на буталото, 
което чрез ос и сачмени лагери без съпротивление премества гъбите през 
ножовете. Тази конструкция значително намалява износването на 
механизма за избутване и осигурява по-голяма надеждност и 
дълготрайност на устройството.

Разположението на буталото допълнително освобождава място 
около ножовете, което позволява по-бърза и по-ефективна работа.

Всички части, които влизат в контакт с гъбите, са изработени от 
неръждаема стомана и пластмаса, подходяща за хранително-вкусовата 
промишленост.

564 x 615 x 554 мм

73 кг

150 кг гъби на час

трифазен мотор 0,55KW

Размери

Тегло

Капацитет

Задвижване

Технически характеристики
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Стандартните модели се предлагат с разстояние между ножовете от 6, 7 или 8 :
6 мм – идеално за гъби, предназначени за сушене
7 или 8 мм – препоръчително за гъби, които ще се замразяват

Забележка: разстоянието между ножовете е фиксирано и не може да се регулира.

Машината има капацитет до 150 кг/час, заменяйки ръчния труд на около 30 работници.

мм



Машина за рязане на гъби на филийки – SMS-2
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Машината SMS-2 е предназначена за рязане на пресни 
манатарки на тънки филийки. Характерно за този модел е, че гъбите се 
избутват праволинейно през ножовата система, което осигурява 
прецизно и ефективно рязане.

Всички части на машината, които влизат в контакт със 
суровината, са изработени от неръждаема стомана и пластмасови 
материали, подходящи за хранително-вкусовата промишленост.

Стандартните модели се предлагат с разстояние между ножовете от 6 , 7  или 8 :
6 мм – използва се за рязане на гъби, предназначени за сушене
7 мм и 8 мм – препоръчват се за рязане на гъби, предназначени за замразяване

Забележка: Разстоянието между ножовете е фиксирано и не може да се регулира.

Капацитетът на машината е до 150 кг/час, което съответства на ръчния труд на около 30 работници.

мм мм мм

564 x 615 x 554 мм

73 кг

150 кг гъби на час

трифазен мотор 0,55KW

Размери

Тегло

Капацитет

Задвижване

Технически характеристики



Машина за рязане на замразени гъби на филийки – SMSF-2
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Моделът SMSF-2 е предназначен за рязане на 
замразени гъби на тънки филийки. Конструкцията на машината 
е изработена от стомана, докато всички части, които влизат в 
пряк контакт със суровината, са направени от неръждаема 
стомана (Inox) и хранителна пластмаса.

Характерно за този модел е праволинейното избутване 
на гъбите през ножовата система.

В сравнение с моделите, предназначени за рязане на 
пресни гъби, този модел се отличава със:

- Дебелина на ножовете от 0,7 мм, подходяща за твърда, 
замразена структура

-  По-мощен мотор с мощност 0,75 kW
- Укрепени механични компоненти, които позволяват 

работа при повишено натоварване

Стандартните модели се доставят с разстояние между ножовете от 7 мм или 8 мм, в зависимост от 
желаната дебелина на филийките.

Капацитетът на машината е до 150 кг/час , което съответства на труда на около 30 работници при 
ръчно рязане.

564 x 615 x 554 мм

85 кг

150 кг гъби на час

трифазен мотор 0,75KW

Размери

Тегло

Капацитет

Задвижване

Технически характеристики



Машина за нарязване на пресни гъби на кубчета – SMK-1

5

Моделът SMK-1 е предназначен за нарязване на пресни гъби на 
кубчета. Конструкцията на машината е изработена от стомана, а 
всички части, които влизат в контакт със суровината, са направени от 
неръждаема стомана (инокс) и хранителнопластмасови материали, 
което осигурява хигиеничност и дълъг експлоатационен живот.

Стандартният размер на кубчетата е 20 × 20 мм, но по заявка на 
клиента могат да се изработят модели с размери 15 × 15 мм, 25 × 25 мм 
или 30 × 30 мм. Важно е да се отбележи, че разстоянието между 
ножовете не може да се променя допълнително.

Машината има капацитет от 120–150 кг/час в зависимост от 
начина на използване и може да замени труда на 35 до 40 работници 
при ръчно нарязване.

564 x 615 x 554 мм

80 кг

150 кг гъби на час

трифазен мотор 0,75KW

Размери

Тегло

Капацитет

Задвижване

Технически характеристики



Машина за нарязване на пресни гъби на кубчета – SMK-2 
(с транспортна лента)
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Моделът SMK-2 е предназначен за нарязване на пресни гъби на кубчета и е допълнително оборудван 
с транспортна лента, която автоматично отвежда нарязаните кубчета до следващия етап в производствения 
процес.

Машината е изработена от висококачествена стомана, като всички части, които са в контакт със 
суровината, са направени от неръждаема стомана (Inox) и пластмаса, одобрена за контакт с храни, което 
гарантира високи стандарти на хигиена и устойчивост.

Стандартният размер на кубчетата е 20 × 20 мм, като по желание на клиента се предлагат и варианти с 
размери 15 × 15 мм, 25 × 25 мм и 30 × 30 мм. Разстоянието между ножовете не може да се регулира след 
изработката.

Капацитетът на машината е 120–150 кг/час, което може да замени между 35 и 40 работници при 
ръчно рязане.

3000 x 500 x 900 мм

80 кг

трифазен редуктор 0,37KW

Размери

Тегло

Задвижване

Технически характеристики на лентата

564 x 615 x 554 мм

80 кг

150 кг гъби на час

трифазен мотор 0,55KW

Размери

Тегло

Капацитет

Задвижване

Технически характеристики на машината



Машина за нарязване на замразен манатарки на 
кубчета – SMKF-1

Моделът SMKF-1 е предназначен за нарязване на замразени 
манатарки на кубчета. Частите, които влизат в контакт със суровината, 
са изработени от неръждаема стомана (Inox) и пластмасови 
материали, подходящи за използване в хранително-вкусовата 
промишленост.

Преди началото на рязането се препоръчва замразените гъби 
да се размразят частично до температура от около -5°C, за да се 
осигури оптимално рязане без повреждане на ножовете.

Стандартният размер на кубчетата е 20 × 20 мм, като по заявка 
на клиента се предлагат и варианти с размери 15 × 15 мм, 25 × 25 мм и 
други. Разстоянието между ножовете не е регулируемо.

Работният капацитет е между 120–150 кг/час в зависимост от 
уменията на оператора, като машината може да замени до 40 
работници при ръчна обработка.
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564 x 615 x 554 мм

80 кг

150 кг гъби на час

трифазен мотор 0,55KW

Размери

Тегло

Капацитет

Задвижване

Технически характеристики



Машина за нарязване на замразени гъби на 
кубчета – SMKF-2 (с транспортна лента)

Моделът SMKF-2 е предназначен за нарязване на замразени гъби на кубчета, като е снабден с 
транспортна лента, която автоматично отвежда нарязаните парчета към следващия етап от обработката.

Конструкцията на машината е изработена от висококачествена стомана, а всички части, които влизат 
в контакт със суровината, са направени от неръждаема стомана (Inox) и хранителна пластмаса, което 
гарантира хигиена и дълъг експлоатационен живот.

Стандартният размер на кубчетата е 20 × 20 мм, а по заявка на клиента са налични и варианти с 
размери 12 × 12 мм, 15 × 15 мм и 17 × 17 мм.

Забележка: разстоянието между ножовете не може да се регулира.
Капацитетът на машината е 120–150 кг/час, в зависимост от начина на използване, и тя може да 

замени до 40 работници, които биха извършвали същата дейност ръчно.
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3000 x 500 x 900 мм

80 кг

трифазен редуктор 0,37KW

Размери

Тегло

Задвижване

Технически характеристики на лентата

564 x 615 x 554 мм

80 кг

150 кг гъби на час

трифазен мотор 0,75KW

Размери

Тегло

Капацитет

Задвижване

Технически характеристики на машината



Инспекционна транспортна лента за обработка 
на горски плодове, зеленчуци и гъби

Инспекционната лента е предназначена за 
ръчен контрол и подбор на суровините в процеса на 
преработка на плодове, зеленчуци и гъби. Използва се 
като спомагателно оборудване в преработвателни 
линии и позволява на операторите да отстранят 
нежелани елементи от суровината преди по-
нататъшната обработка.

Лентата се изработва в различни размери 
според специфичните нужди на клиента.

Стандартният модел има размери 4000 × 900 × 
850 мм.

Всички части, които влизат в контакт със 
суровината, са направени от материали, подходящи за 
хранително-вкусовата промишленост, като неръждаема 
стомана (Inox) и PVC лента.

Скоростта на транспортера може да бъде 
постоянна или променлива – в зависимост от 
изискванията на клиента.

Капацитетът на лентата е 1 тон на час, което я 
прави подходяща за малки и средни производствени 
мощности.

0,37 kW, 31 об/мин, 95 Nm

100 кг

4000 x 900 x 850 мм

трифазен мотор 0,37KW

Редуктор

Тегло

Размери

Задвижване

Технически характеристики
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Машина за грубо почистване на боровинки, хвойна 
и шипка (Почистваща машина за дръжки)

10

Машината за грубо почистване, позната още като почистваща машина за дръжки (петелярка), е 
предназначена за отстраняване на по-едри замърсявания от замразени плодове като боровинки, хвойна и 
шипка.

Основната му функция е да разделя дръжките, листенца и други груби примеси, които остават по 
плодовете след беритба и замразяване.

Процесът на почистване се извършва чрез транспортиране на замразения продукт по перфориран 
метален лист, докато въртяща спирала внимателно задвижва плодовете и позволява отделянето на 
нежеланите частици.

Почистеният продукт в края на процеса се насочва чрез фуния към следващия етап от 
технологичната линия.

Отпадъците и замърсяванията преминават през перфорациите и се събират в тава, разположена 
под цялата работна повърхност на машината.

Конструкцията на машината е изцяло изработена от INOX неръждаема стомана, със стоманени 
листове, устойчиви на плодови киселини, което осигурява дълъг експлоатационен живот, висока хигиена и 
лесна поддръжка.

1.000 кг/час

3.200 

800 

1.200 

2,2KW

380V/50Hz

мм

мм

мм

Капацитет

Дължина

Ширина

Височина

Инсталирана мощност

Захранване

Технически характеристики

(в зависимост от качеството на продукта)



Машина за фино почистване (полиране) на боровинки, 
хвойна и шипка (Полираща машина)

Машината за фино почистване, позната и като полираща машина, е предназначена за прецизно и 
деликатно отстраняване на дребни замърсявания от замразени плодове като боровинки, хвойна и шипка.

Процесът на почистване (полиране) се основава на транспортиране на замразения продукт по 
перфориран метален лист с помощта на въртящи се четки, монтирани на главен вал.

По този начин плодовете допълнително се освобождават от прах, люспи и фини растителни 
остатъци.
Почистеният продукт автоматично се насочва към следващия етап от технологичната линия.

Отпадъците и нечистотиите преминават през перфорациите и се събират в тавичка, разположена по 
цялата дължина под работната повърхност на машината.

Конструкцията на машината е изработена от INOX профили и ламарини, устойчиви на плодови 
киселини, което позволява дългосрочна употреба в хранително-вкусовата промишленост, както и лесна 
поддръжка и санитаризация.
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1.000 кг/час

3.200 мм

800 мм

1.200 мм

2,2KW

380V/50Hz

Капацитет

Дължина

Ширина

Височина

Инсталирана мощност

Захранване

Технически характеристики

(в зависимост от качеството на продукта)



Машина за грубо и фино почистване на боровинки, 
хвойна и шипка (петелярка + полираща) | 2в1 система

Машината 2в1 е предназначена за едновременно грубо и фино почистване (полиране) на 
замразени плодове като боровинки, хвойна и шипка.

Процесът на почистване протича в два етапа, в рамките на една компактна машина:
Грубото почистване се извършва в първата секция на машината с помощта на въртяща се спирала, 

която отстранява по-едри замърсявания като дръжки и листа.
Финото почистване (полиране) се реализира във втората секция чрез четки, монтирани на същия 

главен вал, които премахват фин прах, люспи и други дребни примеси.
Замразеният продукт се транспортира по перфориран метален лист, докато отпадъците пропадат 

през отворите в събирателна тава, разположена по цялата дължина на машината.
Почистените плодове продължават по технологичната линия към следващата фаза на обработка.

Конструкцията на машината е изработена от INOX профили и ламарини, устойчиви на плодови 
киселини, което гарантира дълъг експлоатационен живот, устойчивост и лесна поддръжка в хранително-
вкусовата промишленост.
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1.000 кг/час

3.200 мм

800 мм

1.200 мм

2,2KW

380V/50Hz

Капацитет

Дължина

Ширина

Височина

Инсталирана мощност

Захранване

Технически характеристики

(в зависимост от качеството на продукта)



Вибро маси за замразени и сушени гъби, плодове 
и зеленчуци | Машини за класиране чрез вибрации
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Вибро масите се използват за класиране на различни видове продукти – замразени и сушени гъби, плодове и 
зеленчуци – според размера на парчетата.

Класирането се извършва чрез вибрации на работната повърхност, при което продуктът преминава по 
перфорирана ламарина или решетки с отстояния или размери на отворите, определени според изискванията на клиента.

Принцип на работа:
- Вибро мотор, монтиран над работната повърхност, задвижва масата.
- По-дребните парчета падат през перфорациите и се събират в долната част на машината.
- По-едрите продължават движението си по повърхността и се отвеждат за по-нататъшна преработка чрез             
   транспортна лента.

Конструкцията е лесна за почистване и е изработена от материали, подходящи за хранително-вкусовата 
промишленост.

Тегло

Размери

Задвижване

100 кг

1600 x 950 x 1400 мм

трифазен вибро мотор  0,37KW

Технически характеристики



Кръгло вибро сито – Сепаратор

Ефективно сортиране и сепарация на материали по 
гранулация.

Кръглото вибро сито е вибрационен сепаратор с кръгово 
движение, идеален за разделяне и класифициране на материали по 
размер – от най-едри до най-фини частици.

Компактната и затворена конструкция осигурява висока 
ефективност, минимални загуби на материал и лесна поддръжка.

Основни характеристики:
- Движението се осъществява чрез специален вибро мотор, 

който осигурява въртене и вибрация в кръгова посока.
- Материалът се разпределя отгоре надолу, преминавайки 

през няколко слоя сита с различна гранулация.
- Максимален брой платформи (пръстени): 4
- Минимален брой платформи: 1
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Платформите се изработват според вида продукт (сушени гъби, замразени кубчета и др.).

200 кг

1000 мм

1600 мм

 мм

трифазен вибро мотор  0,53KW

860–1380

Тегло

Дължина

Обща ширина

Обща височина

Захранване

Технически характеристики

(0-1500 )об/мин



Универсална сушилня за сушене на плодове, 
зеленчуци и гъби

Многофункционална сушилня за хранителната индустрия и обработка на горски продукти.

Универсалната сушилня е проектирана основно за сушене на гъби, но също така е изключително 
ефективна при сушене на всички видове плодове, зеленчуци, лечебни растения и други горски продукти.

В нея могат да се сушат и сини сливи, при условие че PVC скарÌ ите бъдат заменени с поцинковани 
или неръждаеми ( ) за постигане на устойчивост на високи температури и дълготрайна употреба.

Сушилнята използва електрическа енергия като източник на захранване и се предлага в три 
варианта по капацитет: 50 кг, 100 кг и 200 кг.

Inox

15

от 50 до 200 кг

1,0 – 1,6 м

0,95 м

1,3 – 2,25 м

Капацитет

Дължина

Ширина

Височина

Технически характеристики

50 кг 100 кг 200 кг



Машина за рязане на домашни ябълки на филийки

Индустриално решение за бързо и прецизно нарязване на ябълки.

Тази машина е предназначена за рязане на култивирани ябълки на тънки филийки с дебелина 2, 3, 4 
мм или по заявка на клиента. Осигурява изключителна ефективност с капацитет до 1200 кг/ч, като замества 
около 40 работници при ръчна обработка.

Машината е подходяща за рязане на ябълки с или без сърцевина и използва вложки (редуктори) за 
калибриране на отвора според размера на плода.

Рязането се извършва с изключително остри ножове, изработени от закален неръждаем метал, 
устойчив на износване, което гарантира дълъг експлоатационен живот и прецизна обработка.

Нарязаните ябълки излизат от долната част на машината под формата на равномерни филийки, 
които след това се насочват към събирателни съдове или към транспортна лента за последваща обработка.

1200 кг/ч

60 

700 x 800 x 1200 

трифазен мотор  1,5KW

кг

мм

Капацитет

Тегло

Размери

Задвижване

Технически характеристики
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Машина за рязане на диви ябълки на филийки
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Бързо и ефективно рязане на диви ябълки с дръжки и сърцевини.

Тази машина е специално проектирана за рязане на диви ябълки на тънки филийки с дебелина 2, 3 
или 4 мм, в зависимост от нуждите. С висока производителност от 1200 кг/ч, тя замества до 40 работници и 
значително ускорява производствения процес.

Машината позволява директно подаване на диви ябълки от чували в бункера, без необходимост от 
предварителна селекция или отстраняване на дръжките и сърцевините.

Рязането се извършва с ножове от закален неръждаем метал, които са изключително остри и 
устойчиви на износване, осигурявайки дълъг живот и висококачествена обработка.

Нарязаните филийки излизат от долната част на машината и могат да бъдат събирани в съдове или 
пренасочвани към транспортна лента за последваща обработка (сушене, опаковане, замразяване).

1200 кг/ч

60 

700 x 800 x 1200 

трифазен мотор  1,5KW

кг

мм

Капацитет

Тегло

Размери

Задвижване

Технически характеристики



Машина за рязане на пресни гъби (печурки) на филийки
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Индустриално рязане на гъби на тънки, равномерни резени.

Тази машина е предназначена за бързо и прецизно рязане на пресни печурки с дръжки на тънки 
филийки с дебелина 2, 3 или 4 мм, според изискванията на производствения процес. С капацитет от 1200 
кг/ч, тя ефективно замества до 40 работници в производствената линия.

Гъбите се подават директно в бункера на върха на машината, без необходимост от предварителна 
подготовка, което осигурява висока ефективност и спестяване на време.

Рязането се извършва чрез специални ножове от закален неръждаем метал, устойчиви на 
износване, които гарантират дълъг експлоатационен живот и точна обработка.

Нарязаните филийки излизат от долната част на машината и могат да бъдат събирани в съдове или 
насочвани към транспортна лента за последваща обработка.

1200 кг/ч

60 

700 x 800 x 1200 

трифазен мотор  1,5KW

кг

мм

Капацитет

Тегло

Размери

Задвижване

Технически характеристики



Машина за измиване на плодове и зеленчуци – Барботьор

1.300 кг/ч

190 

960 

1.400 

1,9KW

380V/50Hz

кг

мм

мм

Капацитет

Тегло

Ширина

Височина

Инсталирана мощност

Захранване

Технически характеристики
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Ефективно и цялостно измиване на пресни плодове чрез въздушна и водна струя.

Машината тип „Барботьор“ се използва за измиване на пресни плодове и зеленчуци като гъби, 
боровинки, малини, сливи и други. Продуктът се поставя директно в вана с вода, където чрез въздушни 
мехурчета и дюзи с високо налягане се отстраняват всички замърсявания – пръст, пясък, прах, камъчета и 
други примеси.

Под нивото на водата се намира сито, което задържа твърдите отпадъци, докато по-леките частици 
и плодовете плуват. Барботиращата система създава въртеливо движение, което старателно измива 
плодовете и ги насочва към транспортна лента за следваща обработка.

Допълнителна система за изплакване с пръскачки под високо налягане осигурява още по-добра 
чистота. Излишната вода се връща в резервоара, а мръсната се отстранява чрез дренажна система.

Машината е изцяло изработена от неръждаема стомана, устойчива на корозия и напълно отговаря 
на стандартите на хранително-вкусовата промишленост. Оборудвана е с колела и регулируеми крачета за 
фиксиране, което улеснява позиционирането и употребата.



Резервни ножове за машина за рязане на гъби на филийки

Резервните ножове за машината за рязане на гъби на филийки са изработени от подобрен INOX 
материал, устойчив на киселини и вода.

12mm

264mm

12mm

12mm

264mm

264mm

Резервни ножове за машина за рязане на гъби на кубчета

Резервните ножове за машината за рязане на гъби на кубчета са изработени от подобрен INOX 
материал, устойчив на киселини и вода.
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Sedan Cutting Mushroom Machines

264 x 12 x 0,5 мм

INOX

Размери

Материал

Технически характеристики

264 x 12 x 0,5 мм

INOX

Размери

Материал

Технически характеристики


